SVATEBNI CENIK 2026 K A

Pronajem 100 000,-

Cena pronajmu je na cely den od 9 do ptilnoci a v jeho cené je cely prostor bistra i
zahrady, vybaveni i personal. A muzete se s nami domluvit na prodlouzeni pronajmu
az do 3. hodiny ranni, kazda hodina navic po pullnoci je za 10 000,-/hodinu.

Obéerstveni 1600,-/osoba

Mame nastavenou minimalni cenu za konzumaci jidla na osobu, ale na presném
pribéhu obcerstveni i vaseho dne se pojdme domluvit. Zvladneme pfipravit
servirované menu, sdilenou hostinu, raut i grilovani. Nabidku konkrétniho
obcerstveni naleznete na druhé strané.

Néipoje 500-600,-/osoba

Napojovy bali¢ek obsahuje neomezenou konzumaci nealko napoju - domaci

limonady, kombucha, kava, ¢aje, voda, pivo. Cena se odviji od vaseho prichodu. P¥i
prichodu do 15 hodiny uctujeme 600,- na osobu, po 15 hodiné 500,- na osobu.

V cené neni vino. Vina vam radi vybereme na miru, a pfiblizné mésic pred terminem
svatby si spole¢né udéldme degustaci a vybereme takova vina, ktera budou vasim
chutovym poharkim lahodit nejvice, uctovat je pak budeme podle realné spotreby.

Sladké 160,-/osoba

Kusové dezerty z nasi pekarny. Ovoce, smetana, karamel, ofechy nebo ¢okolada?
Veganské nebo bezlepkové? Umime toho hodné!

Svatebni dort 80,-/osoba

Dorty délame spise minimalistické, ale kvéty a ovocem nesetfime. Zvladneme
klasicky korpus, ale i bezlepkovou pavlovu.

Kvétinova vyzdoba 4000,-

Kvétiny objednavame z MetroFarmy, ktera sidli na Cisarském ostroveé. Lokalnéji uz
to snad ani nejde! Kvétiny rozmistime na stoly do vazi¢ek. Vzdy sezénni s lu¢nim
nadechem. Krasné se doplnuji s témi v nasi zahradé.

Grafika a tisk 5000-8000,-

Navrhneme vam jednotnou grafiku pro jmenovky k zasedacimu pofadku, popisky k
rautu anebo specialnimu menu.
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Svatebni catering

Predkrmy

Hovézi tatarak na topince, lanyzova majonéza, suseny zloutek 210,-

Celerovy tatarak na topince, majonéza z fermentovanych citréna, pazitka, suseny zloutek 190,-
Kureci vyvar s nudlemi, restovanou kofenovou zeleninou, trhané kureci 120,-

Letni minestrone ze sezénni zeleniny, petrzel, olivovy olej (vegan) 95,-

Rajéata, stracciatella, bylinkové pesto (dostupné jen v 1été) 170,-

Hlavni chody
Hovézi bourguignon, bramborova kase, nakladana cibulka, petrzel 295,-

Kureci prso, kufeci juice, pecené grenaille v bylinkovém prachu nebo krémova polenta se susenym
Zloutkem 275,-

Kureci fizek v panko strouhance s lehkym bylinkovym bramborovym salatem 265,-
Italské rizoto s bazalkovym pestem, citronovou klrou, €erstvym syrem, seminka 275,-

Krémové téstoviny orzo s pestem ze susenych raj¢at, parmezanovym chipsem a libeckovym
olejem 215,-

Maslové bilé fazole v bylinkovém pestu s kapustou, stracciatella, fermentovany citron 265,-

Smazené grundle s rajéatovym salatkem a ¢esnekovym aioli, bylinky 265.,-
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Grill
Raut

Hovézi slider s bylinkovou majonézou, c¢edar, rajce v nasi maslové
Hummus, koriandr, sezam, olivovy olej 80,- briosce 250,-
Nase kvaskova foccacia 50,- Halloumi slider s bylinkouvou majonézou, rajce v nasi maslové

briosce 250,-

Vaji¢kovd pomazanka, pazitka 80,- . .
Bavorské klobasky od Kloudy 150,-

Salat tabouleh se smési bylinek 80,- -
Hovézi steak se salsou verde 400,-

Caprese s bazalkou 80,-
Halloumi se salsou verde 200,-

Lososovy gravlax na zitném chlebicku s koprem a bylinkovym

maslem 110,- Kureci marinovana prsa 220,-

Repna pomazéanka na zitném chlebi¢ku s kozim syrem 80,- Papriky padrone, zakysana smetana, chilli crunch 150,-
Olivy 60,- Sezénni zeleninovy salat 100-200,-

Tali¥ uzenin - prosciustto, bresaola, vybér salamu 180,- Pecivo 50,-

Syrovy talif, sezénni chutney 180,-

Slehané miso maslo 50,-

Kureci fizecky v domdaci panko strouhance s makem 120,-
Sekand, cornichons, horcice 120,-

Vidensky bramborovy salat 80,-

Pomazanka z uzeného pstruha s koprem a fapikatym

celerem na zitném chlebu 120,-




